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CASA TEQUILERA

Tequila Herencia de Villa ‘

Producto Tequila

Contenido de Alcohol

Noble o puro: todo el azicar que se transforma en alcohol
proviene del propio agave

La etiqueta de la botella debe sefialar 100% de agave.
Mixto: se anaden al mosto azucares no provenientes del
agave, el minimo de azucares de agave es de 60%

gcl)arsr:zéiedteegﬁlslaazucares v"  El tequila mixto puede ser exportado al por mayor y
embotellado fuera de México;
v Prohibido en el caso del tequila noble, que ha de ser
embotellado en el propio México
v La mayor parte del tequila que se consume en el
mundo es mixto

Denominacion de origen Controlado y reconocido internacionalmente; que designa
el destilado de agave elaborado en las inmediaciones de
las localidades de Tequila, Amatitan y en Arandas (en la
zona de los altos) otro de los municipios de Jalisco, México
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> El blanco también llamado “plata”: se obtiene recién terminada la destilacién. Pasa
a las embotelladoras casi inmediatamente. Sélo esta en barricas de encino unas
horas o dias, por lo cual su sabor no varia en razén del almacenamiento. En las
botellas tiene una graduacion minima de 35°GL y hasta un maximo de 55 °GL.

» El reposado: permanece por un lapso minimo de dos meses y hasta menos de un
afio en barricas de encino o roble blanco.

v' Es mas suave que el blanco,
v Tiene un color natural dorado tenue hasta un ambar claro
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CASA TEQUILERA

v’ su sabor tiene un dejo a madera.

Su graduacion al ser expedido al mercado también es de 35°GL y hasta un maximo
de 55°GL.

» El afejo: se madura al menos durante un afio en barricas de roble blanco, nuevas
o de segundo uso de 600 Lts de capacidad.

v" Su color va de un dorado fuerte a un &mbar oscuro.
v’ Su sabor esta fuertemente impregnado por la madera.

> Si ha sido objeto de afiejamiento por lo menos tres afios, se puede considerar
“extra afiejo”

Contenido neto (ml) | 750 ml
Embarque y forma de pago
Fraccién arancelaria 2208.90.03
v Factura comercial
v Lista de empaque
v Despacho aduanal
Documentos principales |v Certificacion de Origen
v Certificado de Exportacion de Tequila expedido por el CRT
v Certificado calidad y cuantificacién de mercancias
v Registro en la FDA (Food Drugs Administration)
FOB : US $ N/ Box
Port: Puerto de Manzanillo, Colima
Pedido minimo “N” cajas
Botellas por caja “12” (¢)
Tiempo de entrega ‘N a n” semanas
Forma de pago
Produccion mensual 450,000 litros mensuales
Estacionalidad Todo el afio
Oportunidades Demanda creciente en USA — incremento oferta
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http://es.wikipedia.org/wiki/Litro

